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vor‘sye”e Laktosefrei
Rinderkraftbrihe mit Markkl6fdchen
8,00 €
Gericht 1
Laktosefrei
Gebratene Maispoularde
mit Thymianjus, wildem Brokkoli und Gnocchi
27,00 €
Als 3-Gang-Menu: 40,00 €
Gericht 2
Geschmorte Ochsenbackchen aus der Eifel .
mit Kartoffelknddel und Rotkohl Laktosefrei

30,00 €

Als 3-Gang-Menu: 43,00 €

Dessert-Variation

Mousse au Chocolat
Fruchtsorbet
Rotes Weinbergspfirsichragout
8,00 €
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Vorspeisen

: : V isch
Zitronengras-Curry-Suppe mit egetarisc

gerostetem Sesam
8,00 €

Gratinierter Ziegenkése vom Vulkanhof vegetarisch
mit gemischtem Salat, Baguette und
roter Weinbergspfirsich Vinaigrette
15,50 €

Wenn Sie zuséatzlich eine Portion Rosti,
Spatzle oder Reis haben méchten,
berechnen wir 4,50 €.

FUr eine Extra-Portion Pommes Frites
berechnen wir 5,00 €.

Fur Umbestellungen auf Gemuse oder
Bratkartoffeln berechnen wir 2,00 €.

Alle anderen Umbestellungen sind
kostenlos.
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Unsere Oster yeisekarte

Fisch & gef[u'ge[

Salat mit gebratenen Garnelen
gemischter Salat, gebratene Garnelen,
Krduterdressing, Baguette und
Kurkuma Aioli
21,00 €

Spaghettini Garnele

Feine Spaghettini, Sauce Provinzial (Tomate),

gebratene Garnelen, Salat vom Buffet
22,00 €
auf Wunsch mit Parmesan oder
gehobeltem Ziegenkéase
22,50 €

Pochiertes Lachsfilet

mit Reis, Safransol3e

und Salat vom Buffet
27,00 €

Hahnchenbrustfilet “Indisch”
mit Currysol3e, Sesamreis

und Salat vom Buffet
25,00 €
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Unsere Oster §peisekurte
saftige Schnitzel
Schnitzel “Wiener” Art vom Eifelschwein
mit Zitrone, Pommes Frites
Laktosefrei

und Salat vom Buffet
20,00 €

Schlemmer-Schnitzel vom Eifelschwein
mit Champignonrahmsof3e, Pommes Frites
und Salat vom Buffet
22,00 €

Pfeffer-Schnitzel vom Eifelschwein
mit Pfefferrahmsolde, Pommes Frites
und Salat vom Buffet
22,00 €

Gerne bringen wir lhnen
Ketchup oder Mayonnaise.
Pro Portion berechnen wir 0,50 €.
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Unsere Oster yeisekarte

Gutes aus der Eife[

Moselpfannchen
Schweinefiletmedaillons mit
Traubenrahmsol3e, Kartoffelrosti
und Salat vom Buffet
29,50 €

Pfeffer-Steak
mit Pfefferrahmsol3e, Bratkartoffeln
und Bohnen im Speckmantel

33,00 €

Steak "Hofmeister Art”
Krauterbutter - Pommes Frites -

Salat vom Buffet
31,50 €

Zartes Geschnetzeltes vom Eifeler Kalb
in Rahmsol3e mit Champignons,
hausgemachen Spéatzle

und Salat vom Buffet
29,50 €
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